
LES TARTINES

LES CRÊPES MAISON

LES OMELETTES

LES GLACES ET SORBETS

LE BOWL VÉGÉ DU MOMENT

NATURE / 6,50€ 

LES Burgers & frites

Ajout truite fumée  : 4 euros
Oeuf parfait : 2 euros

ASSIETTE DE DÉGUSTATION
PORC NOIR DE BIGORRE / 15€ 

13,50€

Base quinoa & légumes du moment

Pain artisanal, steak de boeuf, salade, tomate,
crème d’oignons, fromage de brebis, poitrine
de porc

et aussi . . .

17,50€

Pour les gourmands...

SUCRE / 2,80€

Produits locaux • 100% fait maison en circuit court

LES PLANCHES

PLANCHE DE FROMAGE / 18€
Assortiment de fromages locaux

PLANCHE DE CHARCUTERIE / 19€ 
Assortiment de charcuterie
de producteurs locaux

MIXTE / 19€ 
Pour les indécis ! 

ADOUR / 9€
Truite des Pyrénées fumée et crème
fouettée aux baies roses 

LA CHEVRIÈRE / 10€
Fromage de chèvre, miel et romarin 

SALADE VERTE / 2,50€
FRITES MAISON / 5,0€

GOURMANDE / 3,70€

Une garniture au choix  :  
miel de la vallée,
confiture de myrtille artisanale
pâte à tartiner maison

GARNIE / 8,50€ 
Au choix : jambon, fromage ou les deux 

AUX CÈPES / 14,50€ 

Glaces : café, chocolat, noisette, noix de coco, vanille 
Sorbets : citron yuzu, fraise, myrtille, poire, framboise  

3 BOULES
7,20€ 

2 BOULES
5,80€ 

1 BOULE
3,00€

Supplément chantilly maison +1,00€
M.O.F (Meilleur Ouvrier de France - Cabiron) 

La Tourte des
Pyrénées  2,50€

LE chiroulet

LE chèvre PESTO  
Pain artisanal, steak de boeuf, roquette, chèvre,
pesto, tomate cerises, pickles d’oignons

Liste des allergenes à disposition au bar 


