
A M U S E  B O U C H E
NEM DE TRUITE "LAU BALAGNAS", PETITE SAUCE

E N T R É E
VELOUTÉ DE POTIMARRONS AU FOIE GRAS FRAIS POÊLÉ,

BRISURES DE MARRONS

P L A T
CARRÉ D'AGNEAU ROSÉ, JUS ROMARIN

LÉGUMES DE SAISON EN DIFFÉRENTES TEXTURES

F R O M A G E
ASSORTIMENT DE FROMAGES DE LA VALLÉE,

CONFITURE DE CEBARS MAISON

D E S S E R T
RUSSE PRALINÉ MAISON

4 6 € / P E R S
( 2 3 €  M E N U  E N F A N T )

Menu
de Noël
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