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Formule *

ENTREES

Tarte fine de légumes
printaniers

Salade de truite “Lau
Balagnas” en plusieurs
facons

PLATS

Gigot d’agneau de 7 heures
aux parfums du moment

Pavé de truite en crumble,
sauce aux agrumes, fenouil et
pommes grenailles

DESSERTS

Millefeuille fraise revisité

Lingot chocolat fagon rocher

*ENTREE/PLAT/DESSERT

34.50€
ou
ENTREE/PLAT

PLAT/DESSERT
28,50€

ENTREES

Salade de truite “Lau balagnas” en
plusieurs fagons

Assiette de charcuterie de porc noir de
Bigorre
A Partager

Tarte fine de légumes printaniers

PLATS

Orzo fagon risotto aux légumes
printaniers, parmesan et jaune d’oeuf

(vege)

Pavé de truite en crumble, sauce aux
agrumes, fenouil et pommes grenailles

Burger du chiroulet, frites maison

Salade de truite “Lau balagnas” en
plusieurs facons (en plat)

Gigot d’agneau de 7 heures aux
parfums du moment

DESSERTS

Assiette de fromages de la vallée
Lingot chocolat fagon rocher

Millefeuille fraise revisité
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